
食　味

■食味特性

食味官能試験結果（H19～26）
注）「柔らかさ」は数字が大きいほど柔らかく、小さいほどしっかりしている。

雪若丸 はえぬき

総合評価

炊飯光沢

外観

白さ

香り

味

粘り

柔らかさ

-0.6 -0.6 

-0.2 -0.2 

0.2 0.2 

0.6 0.6 

●炊飯米の白さ・外観・光沢・味が優れ、
 「はえぬき」より食味が優れます。

■山形県内産品種との比較

●山形県内産品種との比較では、粘りと
　硬さ（しっかりした粒感）のバランスが、
　これまでにない新食感です。 

●他県産銘柄品種と比較しても同様の傾向です。

食　感

山形県水田農業試験場、
平成20年～27年産

■他県産銘柄品種との比較
山形県産は農総研センター産、
他県銘柄品種は首都圏米穀店
から購入（いずれも平成28年産）

他県産銘柄品種

つや姫


